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Nakke Karré

Nakkekam Nakkefilet

Karré utan sval

Nakkekotelet Karrékotlett

Karré med sval

Bov Bog

Svinekam Svinekam uden sveer Filet Royal
Kotlettrad Kotlettrad utan sval Filé Royal
Svinekotelet Medaljon Sauté-skive Hamburgerryg
Flaskkotlett Medaljong Stekskiva Kassler

Svinebryst kogestykke

Bringa, kokbitar

MIDTERSTYKKE MITTBIT

Svinebryst stegestykke
Bringa, stekbitar

Stegestykke Helt revelsben
Stekflask Helt revbensspjall

Revelsben Stegestykke i skiver Bacon
Revben Stekflask i skivor Bacon

Svinebryst slag Bringa, buk

Slag Rullepglse/rullesteg
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Svinemgrbrad Mgrbrad Royal
Flaskfilé Flaskfilé mittbit

SKINKE SKINKA

Inderlar Innanlar

Inderlar Skinkeschnitzel
Innanlar Yde Ie / a" r Skinkschnitzel
Ytterlar /@
Skinketeg Skinkeculotte
Skinkstek Fransyska

Klump Rostbiff

L

Rullesteg Bovblad > Klump Skinke Bites Skinke Flanksteak
Rullstek Bogblad ) v Buk Roulad/rullstek Rostbiff Skinkbitar Flankstek
Kogestykke Kokbit Ribbenssteg Ribbestek o o
Lartunge Lartunga
E Ribsteak K tykke i ski B i i i
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HAKKET K@D KOTTFARS BEN OG SKANK BEN OCH LAGG INDMAD INNANMAT TERN OG STRIMLER
Bl TAR OCH STRIMLOR
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16-18% fedt fett

3-6% fedt fett

8-12% fedt fett

Hakket kad kommer typisk fra bov og skinke
Kdttfars gors oftast pa bog och skinka

Ribben
Revben

Nggleben
Nyckelben

Skank Lagg

Hjérta
Nyre Lever i skiver Svinenet

Njure Lever i skivor Bukhinnenét
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Tern og strimler skasres af sk/nke, bov og nakke.
Wokstrimler skaeres af inderlar

Bitar och strimlor skérs av skinka, bog och karré.
Wokstrimlor skérs av innanlar.



